
Com podem crear un gelat
saludable que incideixi en la
lluita contra el malbaratament
alimentari? 



Descripció del repte

Incorporar la sostenibilitat al nostre dia a dia forma part del
nostre propòsit com a companyia, amb actuacions
concretes i assolibles que incideixin en un triple impacte:
ambiental, social i econòmic.

El propòsit defineix i determina com i quins productes
dissenyar per millorar la vida de les persones des de la
salut i el benestar, però també cuidar el nostre planeta i fer
prosperar les nostres marques.

En aquest sentit, hem incorporat mesures d'economia
circular en els processos de disseny, fabricació, distribució
dels nostres productes i promovem una alta conscienciació
de tota la nostra cadena de valor (consumidors, proveïdors
de material i operadors de restauració).

El repte IFEST d'Unilever s'emmarca a Soy Frigo 
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SOY FRIGO® és el programa d'ocupabilitat i creació
d'ocupació d'Unilever per millorar la inserció laboral de
persones amb vulnerabilitat a través de la venda de gelats. 

Contribueix a educar en valors ambientals promovent el
canvi d'hàbits de consum, implicant a les persones que
compren els nostres gelats i els operadors de restauració…

Des de Soy Frigo volem animar-vos a aportar solucions al
següent repte.

Com crear un nou gelat més saludable i de proximitat
afavorint a l'agricultura local i el canvi d'hàbits de consum 

Per ordre d'importància segons el repte plantejat: 

ODS 8 Treball decent i creixement econòmic 
ODS 9 Indústria, innovació i infraestructura
ODS 12 Producció i consum responsables
ODS 15 Vida i ecosistemes terrestres 
ODS 17 Aliances per assolir els objectius 
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ODS relacionats



1.Web del programa SOY FRIGO
https://www.frigo.es/soy-frigo.html

2.Web d' Unilever
https://www.unilever.es/

3.Vídeo del programa Soy Frigo 2023
https://youtu.be/Hv-Nk1WAQJQ?
list=TLGGRVOzZi4kN3cwMTA4MjAyMw
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Eines i recursos

PREMIS

El millor equip de cada categoria rebrà un lot de productes
d'Unilever.

https://www.frigo.es/soy-frigo.html
https://www.unilever.es/
https://www.youtube.com/watch?v=Hv-Nk1WAQJQ&list=TLGGRVOzZi4kN3cwMTA4MjAyMw
https://www.youtube.com/watch?v=Hv-Nk1WAQJQ&list=TLGGRVOzZi4kN3cwMTA4MjAyMw


Criteris de valoració

Es valoraran diferents criteris establerts a les Bases dels
Premis iFest, però en general, els més importants seran:

El grau d'innovació del projecte
El grau de viabilitat del projecte
El grau d’escalabilitat del projecte
El grau de sostenibilitat econòmica, social i
mediambiental
El nombre de fases de la roda de l'economia circular
incorporades al repte (ecodisseny, producció,
distribució, conscienciació, reciclatge, reducció, I
reutilització de materials i recursos energètics) 
Prototip
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